
Załącznik nr 2.1. do SWZ

(nazwa Wykonawcy/Wykonawców)

Lp nazwa artykułu
jednostka 

miary
ilość

cena 
jednostkowa 

netto [zł]
wartość netto [zł]

stawka 
podatku 
VAT [%]

wartość 
podatku VAT 

[zł]
wartość brutto [zł]

A B C D E F (= D x E) G H (= F x G) I (= F + H)

1. Buła paryska 250 g szt 2 000 5,00%
2. Bułeczki drożdżowe 100g szt. 4 500 5,00%
3. Bułka tarta– op. 500 g szt 300 5,00%
4. Bułki kajzerki 50 g szt. 15 000 5,00%
5. Bułka grahamka 50 g szt. 3 500 5,00%
6. Bułka żytnia 50g szt. 3 500 5,00%
7. Biszkopty kg 150 5,00%
8. Chałka 300 g szt. 1 050 5,00%
9. Chleb razowy 0,500 kg szt. 500 5,00%

10. Chleb graham z ziarnami 0,500 kg szt 500 5,00%
11. Chleb tostowy pszenny 500 g szt. 300 5,00%
12. Chleb zwykły 0,65 kg szt. 8 000 5,00%
13. Ciasteczka deserowe kg 360 5,00%
14. Ciasto drożdżowe z kruszonką kg 300 5,00%
15. Ciasto marchewkowe kg 550 5,00%
16. Mufinka 75 g szt 4 000 5,00%
17. Rogaliki drożdżowe z nadzieniem kg 150 5,00%
18. Rogal maślany 90g szt 3 500 5,00%

1.

2.

3.

4.

5.
6. Wymagania: Dostawy codzienne, poranne. Pieczywo świeże, niemrożone, bez substancji konserwujących i polepszaczy. 

7.

Dostawca udziela  Zamawiającemu gwarancji jakości zdrowotnej i trwałości dostarczonej żywności do daty minimalnej trwałości lub 
terminu przydatności do spożycia, określonych na czytelnych etykietach.
Dostawca gwarantuje, że dostarczane produkty będą odpowiadały przepisom ustawy z 06 czerwca 2019r. o bezpieczeństwie żywności i 
żywienia (Dz. U. z 2020r., poz. 2021 z zm.). 

Dostarczone produkty będą oznakowane zgodnie z wymogami Rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z 23 grudnia 2014r. w 
sprawie znakowania poszczególnych rodzajów środków spożywczych (Dz. U. 2015, poz. 29 ze zm.), tj. oznakowanie musi zawierać 
nazwę, pod którą środek jest wprowadzany do obrotu, wykaz i ilości składników lub kategorii składników, zawartość netto w 
opakowaniu, datę minimalnej trwałości lub termin przydatności do spożycia, warunki przechowywania, firmę i adres producenta lub 
przedsiębiorcy paczkującego środek spożywczy, nazwę i adres producenta.

Warunki transportu produktów będą odpowiadały zasadom GMP/GHP.

Dostarczane pieczywo musi charakteryzować się obniżoną zawartością sodu i cukru. Dla standardowych produktów zbożowych granica 
wynosi max 10 g cukru i max 1 g soli na 100 g. W przypadku pieczywa cukierniczego i półcukierniczego (np. drożdżówki), dopuszcza się 
dostawy wyłącznie takich wyrobów, w których zawartość cukrów nie przekracza 13,5 g na 100 g, a zawartość soli nie przekracza 1,2 g 

Podane ilości towaru, przewidziane do realizacji w okresie obowiązywania umowy, są szacunkowe, Zamawiający informuje, iż   w rzeczywistości 
ilości zamawianego towaru mogą być mniejsze lub większe.
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Formularz asortymentowo-cenowy - Część 1

Dostawa artykułów żywnościowych do Szkoły Podstawowej im. Mikołaja Kopernika w Serocku w podziale na 5 części

Część 1 - Pieczywo i wyroby piekarskie


